
Noël d’clémentine 

 

 

フランスの家庭料理＆お菓子の教室 et   “パリのお総菜弁当”の店 

Clémentine クレモンティーヌ (produce by CEDO)  
〒215-0005 

川崎市麻生区千代ヶ丘4-14-23 

TEL&FAX:044-955-8604 
（9:00am～18:00pm) 
 

E-MAIL:restaurant@ae.auone-net.jp 

 www.clementine.cedo.jp         
教室詳細はＨＰのブログに記載 

定休日：日曜日＆祝日 
＜クリスマス期間は営業 /26～休み＞ 

専用駐車場 ２台 

 

 
 

 

11/1(土）～受付スタート！（在庫なくなり次第受付終了） 

大きなオーブンでじっくり・・焼き上げました 

皮はパリパリ！肉はジューシー！ レモンバターソース付 

肉汁で焼いたじゃがいものロースト＆中にはチキンライス入 
 

     1.2kg  (2～3人前）3,000円 

     2kg (4～6人前） 4,500円   
 

＊＊12/20（土）～/25（木）の予約時間帯＊＊ 
12/23は、予約が埋まりつつあります お急ぎください 

 

＜お渡し時間＞※各時間3羽のみ受付 

 ①11：00 ②12：30 ③14：00 ④15：30 ⑤17：00 ⑥19：00 

Noël  Poulet de Roti  ブランド森林鶏のローストチキン 

＊＊＊＊＊＊＊クリスマス弁当＆オードブル＊＊＊＊＊＊ 
＜12/1～12/25の期間販売 通常弁当は12/20～/25は休み 31日は営業＞ 

 

 

（写真は1人前） 

コースターは別 

2人前以上から盛り付け容器が変わります  

例）2人前（1200×2＝2400円）→四角い容器 3人前以上→オードブル容器に盛り付け 

＜Menu＞ 
 ブランド鶏＜森林鶏＞のコンフィ（骨なし） 注：骨付きは+300円 

（お子様や魚を希望の方は、サーモンの白ワイン紙包み焼きorハンバーグに変更可） 

 ミニトマトのコンフィとモッツァレラチーズのクリスマスカラー仕立てサラダ 

 スモークサーモンのムース、クレープ包み 

 アルザス地方のベーコンとたまねぎのキッシュ 

 パテドカンバーニュ 豚肉といちじくの赤ワイン入りのパテ 

 ほうれん草とチーズのベーグルパン 

 ガトーオーショコラ 
 

1人前 1250円（税込）  


