
 

8.9月 Leçon  de  Septembre 

＊①お菓子教室＊ 

＜マーブルケーキ＞ 

チョコ生地とのマーブル模様がきれいな 

バターケーキ♪簡単失敗なしのコツをお教
えしますよ お得！２本作ります 

持物：2000円(兄弟加+1000円） 

ゴムべら 熱い状態で持って帰るので紙袋 

 

Monday Tuesday Wednesday Thursday Friday Saturday 

8/1～/25までは夏季休業 

８月中旬ぐらいからメールに
て予約を受付ます 

電話応対は、２６日から 

９月の十五夜のお団子作りイ
ベントをレッスン終了後に無
料にて企画しております 

（お菓子教室のみ） 

詳細は、ＨＰをご覧ください 

8/26 

15：30～17：00 

マーブルケーキ 

27 

16：15～17：45 

マーブルケーキ 

28 

16：15～17：45 

マーブルケーキ 

29 

10：00～11：30 

マーブルケーキ 

 

31 

15：45～17：15 

マーブルケーキ 

9/1  

15：45～17：15 

マーブルケーキ 

2 

15：30～17：00 

マーブルケーキ 

 

3 

16：15～17：45 

マーブルケーキ 

 

4 

16：15～17：45 

マーブルケーキ 

5 

10：00～11：30 

マーブルケーキ 

7 

15：45～17：15 

小学生教室 

8 

NEW 

15：45～17：15 

小学生教室 

 

9 

15：45～17：15 

小学生教室 

10 

10：00～11：30 

大人教室 

16：15～17：45 

マーブルケーキ 

11 

10：00～11：30 

大人教室 

16：15～17：45 

マーブルケーキ 

12 

10：00～11：30 

マーブルケーキ 

 

14 

10：00～11：30 

大人教室 

15：45～17：15 

絞り出しクッキー 

 

15 

10：00～11：30 

大人教室 

15：45～17：15 

絞り出しクッキー 

16 

10：00～11：30 

大人教室 

15：30～17：00 

絞り出しクッキー 

17 

16：15～17：45 

絞り出しクッキー 

 

18 

16：15～17：45 

絞り出しクッキー 

19 

10：00～11：30 

絞り出しクッキー 

 

21 

CLOSE 

22 

CLOSE 

23 

CLOSE 

24 

CLOSE 

25 

16：15～17：45 

絞り出しクッキー 

26 

10：00～11：30 

絞り出しクッキー 

28 

15：45～17：15 

絞り出しクッキー 

 

29 

15：45～17：15 

絞り出しクッキー 

 

30 

15：30～17：00 

絞り出しクッキー 

 

   

 

 

＊大人教室＊ 

 

＜Quiche Lorraine：キッシュロレーヌ> 

トマトの酸味とハムやチーズのコクが美味し
いボリュームあるキッシュ 

＆スモークサーモンのオレンジとアニスのマ
リネ：スモークサーモンをワンランク上に 

持物：3000円 18cmのキッシュ＆サーモン６枚のる皿 

 

 ＊食で自立！小学生教室＊ 

炊飯器で＜チキンピラフ＞を作ろう！ 

野菜や肉、米が入った栄養満点の１品 

炊飯器を使って作ってみるよ！ 

包丁で野菜や肉を切る練習 

注：今回、時間が１時間半 

持物：500円 タッパー 

＊②お菓子教室＊ 

＜絞りクッキー＞ 

サクサク！な簡単！絞りクッキーを作ります 

絞り袋で絞る作業は、本当にケーキ屋さんに
なったみたいだよ ２種類作ります  

持物：2000円 クッキー２０個程入れる箱ゴムべら 


