
 

10月 Leçon  d’ Octobre 

Monday Tuesday Wednesday Thursday Friday Saturday 

10/30のハロウィンに 

パンプキンパイを作ります 

費用：2000円 ゴムべら 

18cmの皿等 

10/30ハロウィンのレッスン

に参加された方にお菓子詰め

合わせをプレゼント！ 

 1 

16：15～17：45 

ブラウニーパリジャン 

2 

16：15～17：45 

ブラウニーパリジャン 

3 

10：00～11：30 

ブラウニーパリジャン 

5 

15：45～17：15 

小学生教室 

6 

10：00～11：30 

大人教室 

15：45～17：15 

ブラウニーパリジャン 

7 

10：00～11：30 

大人教室 

15：30～17：00 

小学生教室 

8 

10：00～11：30 

大人教室 

16：15～17：45 

ブラウニーパリジャン 

9 

10：00～11：30 

大人教室 

16：15～17：45 

ブラウニーパリジャン 

10 

10：00～11：30 

ブラウニーパリジャン 

Pm CLOSE 

12 

CLOSE 

13 

15：45～17：15 

ブラウニーパリジャン 

 

14 

15：30～17：00 

ブラウニーパリジャン 

 

15 

Am CLOSE 

16：15～17：45 

パリブレスト 

16 

16：15～17：45 

パリブレスト 

17 

10：00～11：30 

パリブレスト 

19 

15：45～17：15 

パリブレスト 

20 

15：45～17：15 

パリブレスト 

21 

15：30～17：00 

パリブレスト 

22 

16：15～17：45 

パリブレスト 

23 

16：15～17：45 

パリブレスト 

24 

10：00～11：30 

パリブレスト 

26 

15：45～17：15 

パリブレスト 

27 

15：45～17：15 

パリブレスト 

28 

15：30～17：00 

パリブレスト 

29 

16：15～17：45 

パリブレスト 

30 

HALLOWEEN! 

お菓子プレゼント！ 

16：15～17：45 

パンプキンパイ 

31 

CLOSE 

 

＊＊PARIS パリ特集＊＊ 

前半の＊ブラウニーパリジャン＊を受講された方に 

エッフェル塔のクッキーをプレゼント！ 

＜こどものお菓子教室＞ 

アメリカのブラウニーをフランス風
にふんわり柔らかくした簡単ケーキ 

小学生高学年なら一人で家で作れるよ 

お持物：2000円（兄弟参加+1000円） 

ゴムべら 紙袋 

＊Brownie Parisien ＊ 

ブラウニーパリジャン 

＜こどものお菓子教室＞ 

うまく膨らませるシュー生地を作る

のは難しいけど大きく作れば大丈夫 

 

お持物：2000円（兄弟参加+1500円） 

ゴムべら 18ｃｍがのる皿等 

＊Paris-Brest＊ 

パリ ブレスト 

＜大人教室＞ 4人前 

豚肉とりんごをオーブンで焼き、その肉汁とシードルとクリーム

でソースを作ります 他にキャロットラペ（にんじんサラダ） 

お持物：3000円 お肉がのる皿等 ソース入れ サラダ用の容器 

＊Rôti de porc aux pommes et cidre＊ 

豚肉のロースト りんごとシードルのクリームソース 

大人気！ 

食で自立！小学生教室 

＊じゃがいももち＊ 

野菜で体にいいおやつを作ろう！ 

甘い醤油たれも作るよ  

お持物：500円 タッパー 

http://ord.yahoo.co.jp/o/image/SIG=13j6of3ku/EXP=1441352398;_ylc=X3IDMgRmc3QDMARpZHgDMARvaWQDQU5kOUdjU1pKanJwbVh5NnN0UmZHUTZaR0liWHl4OTNqWkRHUkFwV2NldFJrMWFQLW85VXpUdzY5dURxWi1rBHADNDRPVjQ0T3E0NE84NTdTZzVwMlFJT09DcU9PRGcuT0RsZU9DcC5PRHEuV2hsQS0tBHBvcwMxN

