
 

 ＊11月 Leçon  de Novembre  ＊ 

Monday  Tuesday Wednesday Thursday Friday Saturday 

2 

CLOSE 

3 

CLOSE 

4 

小学生教室 

15:30～16：30 

5 

16：30～18：00 

りんごのタタン風ケーキ 

6 

16：15～17：45 

りんごのタタン風ケーキ 

7 

CLOSE 

9 

小学生教室 

15：45～17：15 

10 

16：15～17：45 

りんごのタタン風ケーキ 

11 

PM CLOSE 

12 

16：30～18：00 

りんごのタタン風ケーキ 

 

 

13 

16：15～17：45 

りんごのタタン風ケーキ 

14 

10：00～11：30 

りんごのタタン風ケーキ 

16 

15：45～17：15 

スイートポテトパイ 

17 

11：00～12：30 

大人教室 

16：15～17：45 

18 

10：00～11：30 

大人教室 

15：30～17：00 

19 

10：00～11：30 

大人教室 

16：30～18：00 

20 

10：00～11：30 

大人教室 

16：15～17：45 

21 

10：00～11：30 

スイートポテトパイ 

23 

CLOSE 

24 

16：15～17：45 

スイートポテトパイ 

25 

15：30～17：00 

スイートポテトパイ 

 

26 

16：30～18：00 

スイートポテトパイ 

 

27 

16：15～17：00 45分間 

お菓子の家 

 

28 

10：00～10:45 ４５分間 

お菓子の家 

 

30 

15：45～16：30 ４５分 

お菓子の家 

※ 

お菓子の家 

11/27～12/15 

※ 

１２月は、小学生教室 

大人教室は休み 

※１２月の 

こどものお菓子教室は 

＊お菓子の家＊のみ 

  

＊Gateux tatin ＊ 

りんごのタタン風ケーキ 

＜こどものお菓子教室＞ 

カラメルで煮たりんごをたくさん入れた 

まさに家庭のバターケーキ（日持ちします） 

持物：2000円（兄弟参加+1000円）  

直径17ｃｍケーキがのる皿 ゴムべら 

＊Tarte de Sweet potato＊ 

スイートポテトパイ 

＜こどものお菓子教室＞ 

季節のさつまいもをなめらかクリーム

にしサクサク生地で包んだパイ 

冷凍パイシートを使う設定で行います 

持物：2000円（兄弟参加+1000円） 

ゴムべら  紙袋 

＊Cuisine de Noël＊ 

クリスマス料理：ビーフパイ  

＜大人教室＞ 4～５人前 

クリスマスにふさわしい豪華な牛肉を使ったパイ 

マデラソースと野菜の付け合せ付 

持物：3500円 30㎝近くのパイがのる皿  

ソース入れ タッパー 12月は休み 

＊食で自立！小学生教室＊ 

ナポリタン  

パスタのゆでかた、やさいの

きりかたをべんきょうするよ 

500円 タッパー 

Clémentine (クレモンティーヌ） 044-955-8604（9：00～18：00） 日曜＆祝日定休 

お菓子の家 

スタート！ 

１ヵ月日持ち
します 

２０００円 


