
 

2月 Leçon  de  Fevrier＊ 

Monday  Tuesday Wednesday Thursday Friday Saturday 

1 

15：45～16：45 

小学生教室 

2 La Chandeleur  

16：15～17：45 

カップケーキ 

3 

15：30～16：30 

小学生教室  

4 

16：30～18：00 

カップケーキ 

5 

16：15～17：45 

カップケーキ 

6 

10：00～11：30 

カップケーキ 

8 

15：45～17：15 

カップケーキ 

 

9 

16：15～17：45 

カップケーキ 

10 

15：30～17：00 

カップケーキ 

 

11 

ｃｌｏｓｅ 

12 

16：15～17：45 

デコレーションショコラ 

13 

10：00～11：30 

デコレーションショコラ 

15 

15：45～17：15 

カステラ 

16 

16：15～17：45 

カステラ 

17 

15：30～17：00 

カステラ 

18 

16：30～18：00 

カステラ 

19 

16：15～17：45 

カステラ 

20 

10：00～11：30 

小学生教室 

22 

15：45～17：15 

カステラ 

23 

10：00～11：30 

大人教室 

16：15～17：45 

カステラ 

 

 

24 

10：00～11：30 

大人教室 

15：30～17：00 

カステラ 

25 

10：00～11：30 

大人教室 

16：30～18：00 

カステラ 

 

 

26 

ｃｌｏｓｅ 

27 

10：00～11：30 

29 

15：45～17：15 

カステラ 

 

 

しょくでじりつ！ 

＊しょうがくせい教室＊ 

＜ぶたにくとやさいいため＞ 

やさいとおにくのきりか

たをしっかりやるよ 

ママがよろこぶりょうり

（1ｈ） 

500円  

1人前がはいるタッパー 

フランスの家庭料理＆お菓子の教室 et   “パリのお総菜弁当”の店 

＊＊Clémentine クレモンティーヌ ＊＊ 
川崎市麻生区千代ヶ丘4-14-23 

TEL:044-955-8604（9：00～18：00） 

 www.clementine.cedo.jp  定休日：日曜＆祝日 

 

＜＜こどものお菓子教室＞＞ 

＊Chocolate mini cupcake＊ 

チョコレートのミニカップケーキ 

プレゼントにふさわしいサイズのカップケーキ♪ココア生地

を丁寧に作り、その上にチョコレート風味のバタークリーム

をのせて可愛く飾ります  注：1月末からスタート 

直径3㎝程のケーキを8個持ち帰り 

持物：2000円 ゴムべら 容器 

＜＜こどものお菓子教室＞＞ 

簡単！きび糖とはちみつのかすてら 

手作りのかすてらは、やさ
しい味。バターを使わない
のでヘルシー！ 

きび糖とはちみつを入れ、
栄養バツグン！ 

 

持物：2000円 ゴムべら 

カステラを入れる袋等  

焼く容器はこちらで用意しま

す 

＜＜大人教室＞＞ 4人前 

Boeuf Provençal プロヴァンス牛肉のトマトソース 

2/12.13バレンタイン企画 

＊デコレーションチョコレート＊ 

チョコレートを型に流し込み、かわい

い！飾りをします 2000円 容器 

10個持ち帰り（HP詳細） 
＊＊フランスのクレープのお祭り＊＊ 

La chandeleur  シャンドルール 2/2のレッスン参加の方にバターシュガークレーププレゼント 

牛肉をトマトで煮込み、プロヴァン
ス名産オリーブやオレンジピールを
入れて少し甘みをもたせるのが美味
しいコツ  

太いパスタと一緒に食べます 

持物：3000円深鍋（あれば）タッパー 


