
  

＊＊ Leçon de Juin  6月レッスン＊＊ 

Monday Tuesday Wednesday Thursday Friday Saturday 

     

 

1 

10：00～11：30 

レモンプリン 

 

3 

16：30～18：00 

①中級クラス 

4 

16：30～18：00 

①中級クラス 

5 

15：30～17：00 

①中級クラス 

6 

16：30～18：00 

①中級クラス 

7 

16：30～18：00 

①中級クラス 

8 

10：00～11：30 

レモンプリン 

10 

16：30～18：00 

②中級クラス 

 

11 

16：30～18：00 

レモンプリン 

 

12 

15：30～17：00 

②中級クラス 

 

13 

16：30～18：00 

②中級クラス 

 

14 

16：30～18：00 

レモンプリン 

 

15（土）→CLOSE 

16（日）→父の日イベント 

10：00～11：45 

17 

16：30～18：00 

上級クラス 

18 

16：30～18：00 

上級クラス 

19 

15：30～17：00 

上級クラス 

20 

16：30～18：00 

上級クラス 

21 

10：00～11：30 

レモンプリン 

 

22 

10：00～11：30 

レモンプリン 

24 

16：30～18：00 

レモンプリン 

25 

16：30～18：00 

レモンプリン 

26 

15：30～16：30 

初級クラス 

27 

16：30～17：30 

初級クラス 

28 

16：30～18：00 

レモンプリン 

29 

10：00～11：30 

レモンプリン 

フランスの家庭料理＆お菓子の教室 et   “パリのお総菜弁当”の店 

＊Clémentine クレモンティーヌ＊ 
〒215-0005  川崎市麻生区千代ヶ丘4-14-23 

TEL:044-955-8604(9：00～18：00） 

 

E-MAIL:restaurant@ae.auone-net.jp 

 www.clementine.cedo.jp         

教室詳細はＨＰのブログに記載 

定休日：日曜＆祝日（臨時休業あり） 

父の日、パパと一緒に

パリパリピザを作ろう！ 

<こども料理中級クラス> 

＊豚肉のしゃぶしゃぶサラダ＊ 

定期コース 募集中！ 

ドレッシングを調味料を知りながら作ります 

豆腐をいれ、栄養のバランスを学びます 

 

＜２才～のお菓子レッスン＞ 

＊クレームシトロン：レモンプリン＊ 

 

 

 

 

 

 

 

ムシムシしだしたこの季節に 

ぴったり！の爽やか！な 

レモン風味のプリン 

持物：２０００円 ゴムべら（あれば） 

水筒・ミニタオル。・エプロン（あれば） 

型を入れる紙袋 

※型は、こちらで用意 

 

＜料理上級クラス＞ 

豚肉しゃぶしゃぶサラダ 

+夏向けのお惣菜一品 

※ＨＰをご覧ください 

 

6/17（日） 
10：00～11：45 

 

持物：2500円 

ピザ25cm程がのる 

皿等 詳細はＨＰ 

＜料理初級クラス＞ 

＊包丁で野菜を使ってみよう！＊ 

調味料ってなーに？また計り方を 

勉強するよ 

 木曜日コース募集中 


