
  

＊＊Leçon de Mai   5月レッスン ＊＊ 

Monday Tuesday Wednesday Thursday Friday Saturday 

    1 

CLOSE 

2 

CLOSE 

5/4～5/8欠席締切日 

4 

①中級クラス 

16：30～18：00 

5 

CLOSE 

6 

中級クラス 

15：30～17：00 

7 

①中級クラス 

16：30～18：00 

8 

レッスンのみCLOSE 

5/11～15欠席締切日 

5/9 5/10 

母の日企画 

10：00～11：30 

11 

②中級クラス 

16：30～18：00 

12 

中級クラス 

16：30～18：00 

13 

①上級クラス 

15：30～17：00 

14 

②中級クラス 

16：30～18：00 

15 

中級クラス 

16：30～18：00 

5/18～22欠席締切日 

16 

おかしレッスン未定 

後日ＨＰにて 

18 

①上級クラス 

16：30～18：00 

19 

上級クラス 

16：30～18：00 

20 

②上級クラス 

15：30～17：00 

21 

上級クラス 

16：30～18：00 

22 

上級クラス 

16：30～18：00 

5/25欠席締切日 

23 

おかしレッスン未定 

後日ＨＰにて 

25 

②上級クラス 

16：30～18：00 

26 

レッスンのみCLOSE 

27 

初級クラス 

15：30～16：30 

5/22までに欠席連絡 

28 

初級クラス 

16：30～17：30 

5/22までに欠席連絡 

29 

おかしレッスン未定 

後日ＨＰにて 

30 

おかしレッスン未定 

後日ＨＰにて 

 

 

 

 

 

 

 

＊ホワイトチョコのベイクドチーズケーキ＊ 

ホワイトチョコレートを入れて濃厚にしました！ 

直径15ｃｍケーキ 

持物：2800円 底マチの広い紙袋もしくは皿  

エプロン＆ゴムべら（あれば） 水筒 ミニタオル 

Clémentine クレモンティーヌ  
 

〒215-0005 川崎市麻生区千代ヶ丘4-14-23 

TEL:044-955-8604(9：00～18：00） 

 

＊中級クラス＊ 

＜新じゃがのベーコンコーンバター炒め＞ 

 

 

 

 

 

新じゃがのおいしい季節! 

バターたっぷり！でかんたんにできる 

いためものだよ  

持物はお便り参照 

 

＊上級クラス＊ 

＜鶏ムネ肉のケ

チャップ甘辛風 

+旬の一品＞ 

こどもが大好きな味！ 

節約料理。ごはんが 

ススむおかず！ 

 

母の日ケーキをつくろう！ 

＊初級クラス＊ 

＜ピザトーストをつくろう＞ 

 

 

 

 

一人で作る自立料理の 

はじめの一歩！第2弾 

パンの上に色々と具をのせて 

トースターで焼きます 

+おにぎり 

持物：600円 アルミホイル  

サランラップ エプロン ミニタオル 

水筒 

HPのQRコード 


