
 

Avril   4月のPâques Leçon 

フランスの家庭料理＆お菓子の教室 et  パリのお総菜弁当”の店 

Clémentine クレモンティーヌ  
〒215-0005                 

川崎市麻生区千代ヶ丘4-14-23     

TEL:044-955-8604(9：00～18：00）  定休日 日・祝日 
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おかしクラス 
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＊中級クラス＊  

＜ひきにくチャーハン＞ 

+シェイクサラダ 

初級クラスから上がってくる生徒さ

んがいるのでまずはかんたんな

チャーハンから 

 

＊初級クラス＊ 

＜ロールサンドを作ってみよう！＞ 

 

まずは、料理の最初の一歩！ 

ゆで卵をつぶしてみたり、ハムをのせて 

巻いたりします 

たまごのおかしさがし、ぜんいんにプレゼント！ 

Pâques （パック）は、フランスのはるのおまつり♪ 

にわにかくしたおかしの入ったたまごをさがしてみよう 

＊上級クラス＊ 

＜春キャベツと豚肉ごまみそマヨいため＞ 

+旬の1品 

ボリュームがありごはんがススム品です 

ホームページのQRコード 
＜公式LINE ＱＲコード＞ 

（友達登録された方は必ずテストメッ

セージと氏名を送信してください） 

 

 


