
  

Monday Tuesday Wednesday Thursday Friday Saturday 

    1 

16：30～18：00 

①中級小学生教室 

2 

10：00～11：30 

バナナチョコレートケーキ 

4 

16：30～18：00 

①中級小学生教室 

5 

16：30～18：00 

①中級小学生教室 

6 

15：30～17：00 

①中級小学生教室 

7 

16：30～18：00 

①中級小学生教室 

8 

16：30～18：00 

New②中級小学生教室 

9 

10：00～11：30 

バナナチョコレートケーキ 

11 

16：30～18：00 

②中級小学生教室 

12 

16：30～18：00 

②中級小学生教室 

13 

15：30～17：00 

②中級小学生教室 

14 

16：30～18：00 

New②中級小学生教室 

15 

16：30～18：00 

バナナチョコレートケーキ 

16 

10：00～11：30 

バナナチョコレートケーキ 

18 

CLOSE 

19 

16：30～18：00 

バナナチョコレートケーキ 

20 

15：30～16：30 

初級小学生教室 

21 

レッスンのみ休み 

お弁当あり 

22 

16：30～18：00 

バナナチョコレートケーキ 

23 

CLOSE 

25 

10：00～11：30 

大人教室 

16：30～18：00 

バナナチョコレートケーキ 

26 

16：30～18：00 

バナナチョコレートケーキ 

27 

10：00～11：30 

大人教室 

15：30～17：00 

バナナチョコレートケーキ 

28 

レッスンのみ休み 

お弁当あり 

29 

16：30～18：00 

バナナチョコレートケーキ 

30 

10：00～11：30 

バナナチョコレートケーキ 

フランスの家庭料理＆お菓子の教室 et   “パリのお総菜弁当”の店 

Clémentine クレモンティーヌ  
〒215-0005   川崎市麻生区千代ヶ丘4-14-23 

TEL:044-955-8604(9：00～18：00） 

E-MAIL:restaurant@ae.auone-net.jp 

 www.clementine.cedo.jp         

定休日：日曜＆祝日 

＊Leçon de Septembre  9月レッスン＊ 

２才から小6までの＊お菓子教室＊ 

つかれがとれるよ！元気になる 

バナナチョコケーキ 

 

 

 

 

バナナを入れたバターケーキにチョコレートをかけて 

冷やして食べるよ 簡単にできて栄養のあるケーキ 

持物：2000円 水筒 ゴムべら エプロン タオル 

18×7のケーキ型が入る紙袋等 

＊小学生中級料理教室＊ 

秋なすのひき肉みそいため 

 

 

 

 

 

 

 

 

秋なすはよめにくわすな」という言葉が昔あったほど 

とろっとした秋なすは絶品！おみそも勉強するよ 

持物：2000円 タッパー大② エプロン タオル 水筒 

第二木・金コース生徒募集中  （火曜以外現時点満員）        

 
＊しょうがくせいしょきゅうりょうり教室＊ 

いろいろなやさいをきってみよう！ 

ちゅうきゅうコースへむけて！ほうちょうでやさいを切ってみるよ  

※2018年度生徒募集スタート（新１年・２年生） 

持物： タッパー中 タッパー小各１個 エプロン タオル 水筒 

＊大人教室＊ 

本格！ミートソース 

本格ミートソースを学ぼう！ 

持物：3300円 深鍋またはタッパー 

定期 

定期 


